LES ENTREES
Creme [roide de mais de ‘Région

Croquette de chorizo ® popcorn ¢ espuma parmesan

Toie gras de canard supp 9€

Chutney de prune et vinaigre de cidre ¢ caramel de gingembre

‘Bruachetta aux figues noires & magret de canard fumé maison

Fromage de chévre econfit de tomate emiel de notre production ¢ roquette
Rillette de maquereau a la moutarde d Orléans
Fromage frais e gaufre croustillante ¢ spaghettis de courgette au salicorne et sésame noir
flasiette d 'hwitres *“Fines de Claire” de Normandie
Citron ¢ échalotes ¢ vinaigre rouge « Martin Pouret » 6 huitres
‘Pluma de cochon

Pomme de région rotie ® mousseline de céleri rave et confit e jus aigre doux au miel et cidre

TFaux-filet maturé de « Chez Manu » supp 12€

Pommes de terre frites maison e sauce poivre vert

‘Poisson de péche du moment

Gnocchis de pommes de terre e tombé d’épinard aux capres ¢ bisque de homard au gingembre

Conchiglioni farcis au veau braisé

Gratinés a la mozzarella ¢ purée d’aubergine ¢ féves et champignons e jus aux olives vertes

Plat du moment (Peut éire avec supplément)

e Sur Ardoise e

LES DESSERTS
‘quueo de Sollies réties au Muscovado et (BGJUJMIA e brioche e glace stracciatella
Entremet chocolat & pOLI’Q de re’qjﬁn e feuillantine croustillante e sorbet poire
Crémeux citron vert « biscuit pain de Génes ¢ caramel noix de coco ® meringue

glace artisanale (2 boules enfant ou 3 boules adulte) ® parfums sur demande e cacahuetes
caramélisées e crumble

ﬁthle defromageo d’ici et d’ailleurs supp 7€ - 4 morceaux ou a la place du dessert

ENTREE / PLAT QU PLAT / DESSERT

30€

ENTREE / PLAT / DESSERT

36€

Prix TTC en euros, service compris
Toutes nos viandes sont d'origine francaise / Retrouvez la liste des allergénes présents dans nos plats via le QR code ou a la réception.
Veuillez nous signaler vos intolérances et allergies, afin que nous puissions vous faire une proposition adaptée



