
SAVEURS D’ICI ET D’AILLEURS À L’APÉRITIF

AMUSE-BOUCHE

BALLOTINE DE FOIE GRAS DE CANARD AU POIVRE DE
PENJA

Toast brioché chutney ananas et baie de Jamaïque, tuiles
pain d’épices et caramel d’épices douces

3 COQUILLES SAINT-JACQUES
Servies dans leur coquille, champignons du moment,

topinambour décliné, fondue de poireau au raifort, beurre
blanc au vin de Vouvray

BŒUF FAÇON WELLINGTON
Pommes dauphines, purée butternut et choux de

Bruxelles caramélisés, jus truffé

Sélection de fromages Supp 10€

SUCCÈS NOISETTES
Ganache montée chocolat, dulcey co nfit et sorbet orange,

poivre de Timut

Menu 
Nouvel An au Bistrot de la Caillère

FORMULE BOISSONS
Apéritif Cocktail, accord mets et vins (4 verres de 6cl), eaux et café 

35€
Accord mets et vins (4 verres de 6cl), eaux et café 

29€

 31 décembre 95€ & 1er Janvier 80€


