Menu de ﬂn’d 7innée 2025

‘Mise en bouche

Saint-Jacques des cotes bretonnes snackées
Velouté de chataignes fumées au sarment de vigne | écume de parmesan
mouillette au jaune d’ceuf

Turbot poché @ la mandarine et au gingembre
Cannelloni de champignons gratinés au parmesan | purée de panais a la poire

de région | chips de panais | feuille de chou de Bruxelles | sabayon au
champagne

Chapon de pintade
Filet roti | cuisse facon Albufera | pomme Darphin | paupiette d’'embeurré de
chou vert | jus au vin jaune et truffe de Monsieur Doussineau

Plateau dejromageo (en option)

Sphere chocolat ‘Valrhena & fruit de la passion
Crémeux gianduja | sorbet fruit de la passion | graines de maracuja | noix de
pécan caramélisées | sauce chocolat tiede infusée aux baies de passion

Mignardises

116€ par personne avec un cockiail (avec cu sans alcool) ou une

coupe de champagne el bouchées festives
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