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LES ENTREES 5

b

‘Panna cotta de fromage de chévre de la Cabinette e

Tartare et crumble de tomates Arlequin e pain grillé au pesto de roquette  jambon sec

Toie gras de canard supp 9 €

Chutney de melon au porto blanc e caramel de gingembre

Gaspacho de tomates et pasteque

Burratina ¢ pickles de tomates cerises ¢ cro(itons a I'ail

Tataki de thon blanc

Salade de boulgour e pois gourmands ® mayonnaise Sriracha

Hasiette d'huitres n°3 « Fines de Claire » de Normandie

Citron e échalotes ¢ vinaigre rouge « Martin Pouret » 6 huitres

LES PLATS
Magret de canard Francais aux baies de Jamaique et abricot réti

Mousseline de patate douce ¢ abricot roti au romarin ¢ pommes de terre primeurs
® jus aigre-doux

TFaux-filet mature de « Chez Marw » supp 12 €
Pommes de terre frites maison ¢ sauce comme un « Stroganoff »
‘Poisson de péche du moment en crotite de chorizo
Mais grillé et en crémeux ® polenta a la noix de coco ® beurre blanc carotte-curcuma
Croustillant d’épaule d’agneau a |'crientale
Purée d’aubergines caramélisées ¢ pois chiches croustillants et courgettes ¢ yaourt a la menthe et
citron e jus d’agneau aux épices merguez

Plat du moment (peut étre avec supplément)

e Sur ardoise

LES DESSERTS
Tartelette aux mgrtxlleo & aucre noir « confit et sorbet myrtille
(N(}U.g,(ll glﬂﬁé (IU)ZIFU.IIA secs & pécheo podléeo e verveine et hibiscus e pralines roses
Cochie de la Caillere mi-cuit au chocolat « caramel beurre salé o glace chocolat

(jlaw artisanale (2 boules enfant ou 3 boules adulte) e parfums sur demande
e cacahuétes caramélisées ¢ crumble

lasiette dBII’OITlﬂgBA d’ici et d’ailleurs - 4 morceaux supp 7€ ou a la place du dessert

o

ENTREE / PLAT / DESSERT OU FROMAGE
38 €

ENTREE / PLAT QU PLAT / DESSERT
35€

Prix TTC en euros, service compris
Toutes nos viandes sont d'origine francaise / Retrouvez la liste des allergénes présents dans nos plats via le Qr code ou a la réception.
Veuillez nous signaler vos intolérances et allergies, afin que nous puissions vous faire une proposition adaptée



